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BLAUE ECKE BLAUE ECKE
Hotel | Gastronomie | Gastehaus Hotel | Gastronomie | Gastehaus
69,00 € pro Person

inkl. Sekt-Empfang und
inhaltlich gerechtem 3-Gang-Menu

17.00 Uhr Sekt-Empfang
18.00 Uhr Programmbeginn
21.00 Uhr Veranstaltungsende
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Muttertag, 11. Mai 2025

Knigge-Dinner *

in der Blauen Ecke

Hotel BLAUE ECKE
General Manager Patrik Martin Szigeti

Markt 5

53518 Adenau

Telefon 0 26 91/ 20 05
Email hotel@blaueecke.de
Web www.blaueecke.de
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~Aan sofll nic vergessen,
dass Oi¢c Gescellschaft
fieber unterfjalten als
unterrichtet sein will”

Mitausrichter

Andreas Arenz

Sonnenberg 27

56271 Isenburg

Telefon O 26 01/ 913 99 00
Email andreas-arenz@web.de
Web www.andy-simon-sextett.de
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»Man soll nie vergessen, dass die Gesellschaft
lieber unterhalten als unterrichtet sein will“.

Frei nach diesem Zitat von Freiherr von Knigge
verzichtet die BLAUE ECKE auf steife Etikette und
stellt am 11. Mai Freude und Leichtigkeit in den
Vordergrund.

Ob der korrekte Eintritt in ein Restaurant, der
stilvolle Ruf nach dem Personal oder die richtige
Besteck- und Glashaltung.

Mit Linda Kaiser wurde eine weit (iber die Region
bekannte Personlichkeit fir diese Veranstaltung
verpflichtet.

Charmant und sachverstandig flhrt sie uns in die
Welt der guten Manieren und gepflegten Tischkul-
tur ein. Weiter gewahrt Sie einen herzerfrischen-
den Blick auf die Grundlagen und die méglichen
Stolpersteine des guten Benehmens bei Tisch.

Es erwartet Sie kein Benimm-Seminar mit erho-
benem Zeigefinger, sondern eine Alltagshilfe mit
humoristischer Note.

Den roten Faden durch den Abend zieht die
Moderatorin Isabel Jasse.

Stil ist keine Frage des Alters! Daher heif3t das
Team des Hotels BLAUE ECKE und Linda Kaiser
Gaste aller Generationen herzlich willkommen!
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Spaghetti Carbonara
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Maispoulardenbrust
Ratatouille, Speck-Jus, Pliree

*okok

Erdbeer-Rhabarber-Tiramisu

Vegan
Pasta Mirabelle
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Gefiillte Paprika
Ratatouille, Fregola Sarda
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Apfel-Zimt-Crumble




